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NOS VALEURS

P lus  qu ’un  t ra i teur ,  Xav ier  HAUVILLE  est  l e  spéc ia l i s te  incontournab le  de

l ’organ isat ion  de  vos  événements  pr ivés  ou  publ i c s .

Cet te  Ins t i tu t ion  normande  a  conquis  l es  plus  grandes  fami l les  de  France  et

s ’engage  sur  l a  réuss i te  de  vos  récept ions .  

Notre  recet te  :

Authent i c i té ,  ra f f inement ,  t rad i t ion  et  tendance .

Des  produ i t s  confec t ionnés  dans  nos  cu i s ines  qui  ont  été  cho is i s  se lon  des

cr i tè res  s t r i c t s  de  qua l i té  et  remis  constamment  

aux  goû t s  et  aux  saveurs  du  j our .

Des  conse i l le r s ,  fo r t s  de  l eur  savo i r- fa i re ,  à  vot re  dispos i t ion  

pour  vous  a ider  à  réa l i ser  vot re  pro je t .

Sur  place  l e  j our  J ,  une  br igade  a l l ie  cour to i s ie ,  ef f i cac i té ,  profess ionna l i sme

et  disc rét ion  pour  assurer  une  prestat ion  de  haute  qua l i té .

La  pass ion ,  l ’écoute ,  l ’expér ience ,  l e  savo i r- fa i re  et  l e  cho ix  des  produ i t s  nous

permettent  a ins i  de  vous  réa l i ser  des  prestat ions  sur  mesure  «  C lé  en  main  » .  

S i  vous  n ’avez  pas  encore  t rouvé  vot re  l i eu ,  nous  vous  proposerons  une

mul t i tude  d 'adresses  de  demeures  de  carac tère ,  manoi rs  et  l i eux  inso l i tes  en

fonct ion  de  vos  c r i tè res  géograph iques ,  

de  l a  capac i té  d 'accue i l  et  du  carac tère  de  vot re  pro je t .  

Autant  de  c r i tè res  importants  pour  par fa i re  l a  mise  en  scène  de  vot re  j ournée .   

Vous  avez  un  pro je t ,  contac tez-nous  af in  de  vous  réa l i ser  une  étude  sur  vot re

pro je t  depuis  l a  recherche  du  l i eu  idéa l  jusqu ’au  j our  J .

“La recherche de l’excellence est notre philosophie au quotidien”



“PRESTIGE”



Bresaola affinée, pesto rosso & crispy
d’oignons 
Gravlax de saumon infusé à la vodka, crème
de raifort & sésame noire

MINI VERRES

PIÈCES “SAVEUR”

MINI BROCHETTES

Mini croque pain de campagne à la moutarde 
à l’ancienne et jambon blanc 
Corolle croustillante au fromage de brebis 
et miel
Aumonière d’escargot 
Cromesquis au jambon ibérique
Mini brochette de volaille verveine citron miel
Mini brochette de gambas, chorizo à l’espagnol
Accras, sauce aigrelette 
Falafel

Verrine compotée d’abricot, chèvre frais &
granola de pistache 
Lassi Mangue 

COCKTAIL ET REPAS “PRESTIGE” 

Accueil de vos invités 
Cocktail 10 pièces/pers. 

(7 salées froides, 3 salées chaudes)

PIÈCES CHAUDES

PIÈCES “PRESTIGE”

Biscuit black pepper, mousse de mascarpone & balsamique blanc gelée de piquillos 
Bouchée de patate douce et soupçon de curry 
Blinis saumon fumé, mousse de betterave & combawa
Croustillant chocolat noir, foie gras et poivre de Lampong 
Huître pochée à la crème d’Isigny & crumble de wasabi
Œuf en trompe l’œil, bacon grillé & cœur de cheddar 
Mini cône houmous de basilic, croustillant de jambon fumé de Normandie et pignon de pin

Mousse de volaille à la roquette sablé croustillant et Grana Padano 
Mini roll de dinde salade croquante crumble césar 
Avocado toast, truite fumé & neige de feta 
Raviole de betterave chioggia & crémeux yuzu aux herbes 
Tartelette au crémeux de petits pois, citron confit & menthe



E N T R É E
Rouleau  de  légumes ,  tartare  de  saumon ,  fr i tot  d ’hu îtres  et  Noix  de  Saint  Jacques

Tartare  de  thon ,  mirepoix  de  mangue  & petits  pois ,  coul is  mentholé

Ri l lettes  de  lapereau  confit ,  bavarois  de  courgette ,  tomate  confite  réduction  Balsamique

Suprême  de  volai l le  jaune  fermier ,  tagl iatel les  de  légumes  et  Homardine  de  Cappuccino  à  l ’huile  de  truffe  blanche

Tendance  Terre  & Mer  (tartare  de  saumon  au  sel  de  Guérande ,  opéra  de  foie  gras ,  viande  de  grison)

Tartare  de  saumon  & sa  corol le  de  Saint-Jacques  marinée

Boulgour  au  parfum  oriental ,  nem  d ’agneau  façon  taj ine  (chaud)

E N T R É E  À  S U P P L É M E N T  :  +  1 , 1 0  €  T T C / P E R S .
Ma rb r é  de  f o i e  g r a s  &  r i s  de  veau  aux  pommes ,  c on f i t u r e  du  ve rge r

F o i e  g r a s  mi -  c u i t  ma i s on  &  s e s  t o a s t s

Cou t eaux  &  s a  b runo i s e  de  l é gumes ,  f r i c a s s é e  de  c r u s t a c é s  e t  mozza r e l l a  panée  ( c haud )

B ro che t t e  de  gamba s  mar i n ée s  e t  Sa i n t  J a cque s  s au c e  aux  dou ce s  ép i c e s  e t  c u r c uma  ( c haud )

E N T R É E  À  S U P P L É M E N T  :  +  1 , 9 0  €  T T C / P E R S .
Cas so l e t t e  de  r i s  de  veau  f a çon  grand -mère ,  mousse l i ne  de  cé l e r i  i n fu sé  à  l ’hu i l e  de  t ru f f e  b lanche  ( chaud )

No ix  de  Sa in t  J a cques  gr i l l ée s  l a rdées  su r  f enou i l  e t  o ignons  rouges  ( chaud )

Pavé  de  tu rbo t  au  Sau te rnes ,  paysanne  de  l égumes  sau té s  ( chaud )

MENU AVEC ENTRÉE 



P L A T  P R I N C I P A L
Suprême  de  pou le t  au  f o i e  gras  e t  duxe l l e s  de  champ ignons ,  c rème  de  mor i l l e s

F i l e t  mignon  de  por c ,  sauce  mir in

F i l e t  de  canne t te ,  sauce  b iga rade

Râb le  de  l ap in  aux  pe t i t s  l égumes  &  éc rev i s se s ,  i n fu s i on  à  l a  mouta rde  de  Meaux

Suprême  de  p in tade  aux  po i re s  &  man igue t te s

Emincé  de  cana rd ,  j u s  aux  ép i ce s

Pavé  de  bœu f  sauce  marchand  de  v in

Ca i l l e  désos sée  en  robe  des  champs ,  f a r c i e  aux  r a i s i n s  &  champ ignons  no i r s ,  sauce  aux  amandes

Ca r ré  de  por ce l e t  en  c roû t e  d ’a i l  f umé ,  cou l i s  provença l  &  ca rdamome

Magre t  de  cana rd ,  sauce  vendange

Co tes  d ’agneau  en  c roû t e  d ’amandes  e f f i l ée s  rô t i  e t  se l  de  Guérande ,  sauce  gar r i gue t te

P L A T  P R I N C I P A L  À  S U P P L É M E N T  :  +  1 , 4 0  €  T T C / P E R S .
Mignon  de  veau ,  sauce  es t ragon  &  g i ro l l e s

F i l e t  de  sand re  i n fu s i on  de  g ingembre  &  c i t r onne l l e

P L A T  P R I N C I P A L  À  S U P P L É M E N T  :  +  2 , 2 0  €  T T C / P E R S .
F i l e t  de  veau  f a çon  Ross in i ,  sauce  i vo i r e

No i se t t e s  d 'agneau  rô t i e s ,  j u s  aux  ba ie s  ro ses

Tou rnedos  de  f i l e t  de  bœu f  rô t i  aux  t rompet te s  de  l a  mor t

Pavé  de  Tu rbo t ,  beur re  b lanc  au  R ie s l i ng

*  T o u t e s  n o s  v i a n d e s  s o n t  a c c om p a g n é e s  d ' u n  a s s o r t i m e n t  d e  2  l é g um e s  à  s é l e c t i o n n e r

S A L A D E  V E R T E  &  F R O M A G E S  A F F I N É S

D E S S E R T  ( v o i r  c a r t e )

C A F É

P A I N

MENU AVEC ENTRÉE 



“ENTRÉE CLIN D’OEIL”



PIÈCES “SAVEUR”

MINI BROCHETTES

Verrine compotée d’abricot, chèvre frais &
granola de pistache 
Lassi Mangue

Bresaola affinée, pesto rosso & crispy
d’oignons 
Gravlax de saumon infusé à la vodka, crème
de raifort & sésame noire

MINI VERRES

PIÈCES CHAUDES

PIÈCES “PRESTIGE”

Biscuit black pepper, mousse de mascarpone & balsamique blanc gelée de piquillos 
Bouchée de patate douce et soupçon de curry 
Blinis saumon fumé, mousse de betterave & combawa
Croustillant chocolat noir, foie gras et poivre de Lampong 
Huître pochée à la crème d’Isigny & crumble de wasabi
Œuf en trompe l’œil, bacon grillé & cœur de cheddar 
Mini cône houmous de basilic, croustillant de jambon fumé de Normandie et pignon de pin

Mousse de volaille à la roquette sablé croustillant et Grana Padano 
Mini roll de dinde salade croquante crumble césar 
Avocado toast, truite fumé & neige de feta 
Raviole de betterave chioggia & crémeux yuzu aux herbes 
Tartelette au crémeux de petits pois, citron confit & menthe

Accueil de vos invités 
Cocktail 15 pièces/pers. 

(10 salées froides, 3 salées chaudes, 1 petit four sucré)
1 pièce animation “tradition”

COCKTAIL ET REPAS “CLIN D’OEIL” 

ANIMATION AU CHOIX 
organisée par notre cuisinier (voir carte)

LES PETITS FOURS FRAIS

Gamme été : macaron du verger, tartelette pistache et griotte, coupelle citron basilic meringuée,
chou fraise verveine, financier figue crème amande et fleurs séchées, nuage tropical, flan vanille,
fraicheur chocolat blanc mangue, diamant praliné, macaron
Gamme hiver : tartelette panacotta cacahuète, cake chocolat vin chaud, Pecan Pie, chou clémentine
Corse, Kouign Amann noisette, tarte tatin, entremet nougat glace framboise, mont blanc à la poire,
diamant praliné, macaron

Mini croque pain de campagne à la moutarde 
à l’ancienne et jambon blanc 
Corolle croustillante au fromage de brebis et miel
Aumonière d’escargot 
Cromesquis au jambon ibérique
Mini brochette de volaille verveine citron miel
Mini brochette de gambas, chorizo à l’espagnol
Accras, sauce aigrelette 
Falafel



P o u r  t e n i r  c om p t e  d e  l ' i m p o r t a n c e  d e  v o t r e  c o c k t a i l ,  
n o u s  v o u s  p r o p o s o n s  u n e  p e t i t e  e n t r é e  d e  p r i n c i p e .

E N T R É E  «  C L I N  D ’Œ I L  »
F i nge r  de  c ana rd  au  f o i e  g r a s  e t  f r u i t s  s e c s

Gou rmand i s e  de  r ouge t  e t  t ou r t e au ,  f r a î c heu r  d ’ag rumes ,  c h i p s  de  c ho r i z o

F r a i c h eu r  d ’avo c a t  à  l a  mou ta r de  de  Meaux ,  ga l e t t e  de  ma ï s  &  r o s a c e  de  t r u i t e  f umé

Fo i e  g r a s  mi - c u i t  c r anbe r r i e s ,  po i r e  po chée  &  mag re t  de  c a i l l e  aux  g r i o t t e s

T a t a k i  de  t hon  au  s é s ame  e t  pavo t ,  t a r t a r e  de  t oma t e  au  v i n a i g r e  ba l s am ique

Ta r t a r e  de  t r u i t e  d 'Acqu i gny  e t  panna  c o t t a  de  c on comb re  e t  c hèv r e  f r a i s  

E N T R É E  «  C L I N  D ’Œ I L  »  À  S U P P L É M E N T  :  +  0 , 9 0 €  T T C / P E R S .
Cev i c he  de  Sa i n t - J a cque s  au  Yu zu ,  b r andade  de  morue ,  c hape l u r e  j a pona i s e

Chu tney  de  mangue ,  t oma t e  &  t ou r t e au  au  p imen t  d ’ E spe l e t t e

T a r t a r e  de  veau  aux  s en t eu r s  i t a l i e nne s ,  c r ou s t i l l a n t  de  l a ngou s t i n e s  au  ba s i l i c

C anne l l o n i  d ’é c r e v i s s e s ,  b ro che t t e  de  gamba s  g r i l l é e ,  c r ème  a i g r e l e t t e  ( c haud )

No i x  de  Sa i n t  J a cque s  l a r d ée  g r i l l é e  s u r  l i t  de  b ro co l i s  au  l a r d  ( c haud )

E N T R É E  «  C L I N  D ’Œ I L  »  À  S U P P L É M E N T  :  +  1 , 5 0 €  T T C / P E R S .

Opé r a  de  f o i e  g r a s  f umé ,  c on f i t u r e  de  kumqua t  e t  pommes

Bava r o i s  d ’a spe rge s ,  ge l é e  de  po i v r on s  e t  s on  méda i l l o n  de  homa rd

Méda i l l o n  de  l o t t e  s au t ée ,  l é gumes  c u i s i n é s ,  s au c e  homa rd i n e  ( c haud )

MENU AVEC ENTRÉE “CLIN D’OEIL”



P L A T  P R I N C I P A L  
Suprême  de  pou le t  au  f o i e  gras  e t  duxe l l e s  de  champ ignons ,  c rème  de  mor i l l e s  

F i l e t  mignon  de  por c ,  sauce  mir in  

F i l e t  de  canne t te ,  sauce  b iga rade  

Râb le  de  l ap in  aux  pe t i t s  l égumes  &  éc rev i s se s ,  i n fu s i on  à  l a  mouta rde  de  Meaux  

Suprême  de  p in tade  aux  po i re s  &  man igue t te s  

Emincé  de  cana rd ,  j u s  aux  ép i ce s  

Pavé  de  bœu f  sauce  marchand  de  v in  

Ca i l l e  désos sée  en  robe  des  champs ,  f a r c i e  aux  r a i s i n s  &  champ ignons  no i r s ,  sauce  aux  amandes  

Ca r ré  de  por ce l e t  en  c roû t e  d ’a i l  f umé ,  cou l i s  provença l  &  ca rdamone  

Magre t  de  cana rd ,  sauce  vendange

Co tes  d ’agneau  en  c roû t e  d ’amandes  e f f i l ée s  rô t i  e t  se l  de  Guérande ,  sauce  gar r i gue t te  

P L A T  P R I N C I P A L  à  s u p p l ém e n t  :  +  1 , 4 0  €  t t c / p e r s .  
Mignon  de  veau ,  sauce  es t ragon  &  g i ro l l e s  

F i l e t  de  sand re  i n fu s i on  de  g ingembre  &  c i t r onne l l e  

P L A T  P R I N C I P A L  à  s u p p l ém e n t  :  +  2 , 2 0  €  t t c / p e r s .  
F i l e t  de  veau  f a çon  Ross in i ,  sauce  i vo i r e  

No i se t te s  d 'agneau  rô t i e s ,  j u s  aux  ba ie s  ro ses  

Tou rnedos  de  f i l e t  de  bœu f  rô t i  aux  t rompet te s  de  l a  mor t  

Pavé  de  Tu rbo t ,  beur re  b lanc  au  R ie s l i ng  

*  T o u t e s  n o s  v i a n d e s  s o n t  a c c om p a g n é e s  d ' u n  a s s o r t i m e n t  d e  2  l é g um e s  à  s é l e c t i o n n e r  

S A L A D E  V E R T E  &  F R O M A G E S  A F F I N É S  

D E S S E R T  ( v o i r  c a r t e )  

C A F É  

P A I N

MENU AVEC ENTRÉE “CLIN D’OEIL”



“SANS ENTRÉE”



PIÈCES “SAVEUR”

MINI BROCHETTES

Verrine compotée d’abricot, chèvre frais &
granola de pistache 
Lassi Mangue

Bresaola affinée, pesto rosso & crispy
d’oignons 
Gravlax de saumon infusé à la vodka, crème
de raifort & sésame noire

MINI VERRES

PIÈCES “PRESTIGE”

Biscuit black pepper, mousse de mascarpone & balsamique blanc gelée de piquillos 
Bouchée de patate douce et soupçon de curry 
Blinis saumon fumé, mousse de betterave & combawa
Croustillant chocolat noir, foie gras et poivre de Lampong 
Huître pochée à la crème d’Isigny & crumble de wasabi
Œuf en trompe l’œil, bacon grillé & cœur de cheddar 
Mini cône houmous de basilic, croustillant de jambon fumé de Normandie et pignon de pin

Mousse de volaille à la roquette sablé croustillant et Grana Padano 
Mini roll de dinde salade croquante crumble césar 
Avocado toast, truite fumé & neige de feta 
Raviole de betterave chioggia & crémeux yuzu aux herbes 
Tartelette au crémeux de petits pois, citron confit & menthe

Accueil de vos invités 
Cocktail 18 pièces/pers. 

(10 salées froides, 6 salées chaudes, 1 petit four sucré)
1 pièce animation “tradition”

LES PETITS FOURS FRAIS

Gamme été : macaron du verger, tartelette pistache et griotte, coupelle citron basilic meringuée,
chou fraise verveine, financier figue crème amande et fleurs séchées, nuage tropical, flan vanille,
fraicheur chocolat blanc mangue, diamant praliné, macaron
Gamme hiver : tartelette panacotta cacahuète, cake chocolat vin chaud, Pecan Pie, chou clémentine
Corse, Kouign Amann noisette, tarte tatin, entremet nougat glace framboise, mont blanc à la poire,
diamant praliné, macaron

COCKTAIL ET REPAS “SANS ENTRÉE” 

PIÈCES CHAUDES

ANIMATION AU CHOIX 
organisée par notre cuisinier (voir carte)

Mini croque pain de campagne à la moutarde 
à l’ancienne et jambon blanc 
Corolle croustillante au fromage de brebis et miel
Aumonière d’escargot 
Cromesquis au jambon ibérique
Mini brochette de volaille verveine citron miel
Mini brochette de gambas, chorizo à l’espagnol
Accras, sauce aigrelette 
Falafel



MENU SANS ENTRÉE

P L A T  P R I N C I P A L
Suprême  de  pou le t  au  f o i e  gras  e t  duxe l l e s  de  champ ignons ,  c rème  de  mor i l l e s

F i l e t  mignon  de  por c ,  sauce  mir in

F i l e t  de  canne t te ,  sauce  b iga rade

Râb le  de  l ap in  aux  pe t i t s  l égumes  &  éc rev i s se s ,  i n fu s i on  à  l a  mouta rde  de  Meaux

Suprême  de  p in tade  aux  po i re s  &  man igue t te s

Emincé  de  cana rd ,  j u s  aux  ép i ce s

Pavé  de  bœu f  sauce  marchand  de  v in

Ca i l l e  désos sée  en  robe  des  champs ,  f a r c i e  aux  r a i s i n s  &  champ ignons  no i r s ,  sauce  aux  amandes

Ca r ré  de  por ce l e t  en  c roû t e  d ’a i l  f umé ,  cou l i s  provença l  &  ca rdamone

Magre t  de  cana rd ,  sauce  vendange

Co tes  d ’agneau  en  c roû t e  d ’amandes  e f f i l ée s  rô t i  e t  se l  de  Guérande ,  sauce  gar r i gue t te

P L A T  P R I N C I P A L  à  s u p p l ém e n t  :  +  1 , 4 0  €  t t c / p e r s .
Mignon  de  veau ,  sauce  es t ragon  &  g i ro l l e s

F i l e t  de  sand re  i n fu s i on  de  g ingembre  &  c i t r onne l l e

P L A T  P R I N C I P A L  à  s u p p l ém e n t  :  +  2 , 2 0  €  t t c / p e r s .
F i l e t  de  veau  f a çon  Ross in i ,  sauce  i vo i r e

No i se t t e s  d 'agneau  rô t i e s ,  j u s  aux  ba ie s  ro ses

Tou rnedos  de  f i l e t  de  bœu f  rô t i  aux  t rompet te s  de  l a  mor t

Pavé  de  Tu rbo t ,  beur re  b lanc  au  R ie s l i ng

*  T o u t e s  n o s  v i a n d e s  s o n t  a c c om p a g n é e s  d ' u n  a s s o r t i m e n t  d e  2  l é g um e s  à  s é l e c t i o n n e r

S A L A D E  V E R T E  &  F R O M A G E S  A F F I N É S

D E S S E R T  ( v o i r  c a r t e )

C A F É

P A I N



“CENTRE DE TABLE”



PIÈCES “SAVEUR”

MINI BROCHETTES

Verrine compotée d’abricot, chèvre frais &
granola de pistache 
Lassi Mangue

Bresaola affinée, pesto rosso & crispy
d’oignons 
Gravlax de saumon infusé à la vodka, crème
de raifort & sésame noire

MINI VERRES

PIÈCES “PRESTIGE”

Biscuit black pepper, mousse de mascarpone & balsamique blanc gelée de piquillos 
Bouchée de patate douce et soupçon de curry 
Blinis saumon fumé, mousse de betterave & combawa
Croustillant chocolat noir, foie gras et poivre de Lampong 
Huître pochée à la crème d’Isigny & crumble de wasabi
Œuf en trompe l’œil, bacon grillé & cœur de cheddar 
Mini cône houmous de basilic, croustillant de jambon fumé de Normandie et pignon de pin

Mousse de volaille à la roquette sablé croustillant et Grana Padano 
Mini roll de dinde salade croquante crumble césar 
Avocado toast, truite fumé & neige de feta 
Raviole de betterave chioggia & crémeux yuzu aux herbes 
Tartelette au crémeux de petits pois, citron confit & menthe

Accueil de vos invités 
Cocktail 18 pièces/pers. 

(10 salées froides, 5 salées chaudes, 1 petit fours sucré)
1 pièce animation “tradition”

LES PETITS FOURS FRAIS

Gamme été : macaron du verger, tartelette pistache et griotte, coupelle citron basilic meringuée,
chou fraise verveine, financier figue crème amande et fleurs séchées, nuage tropical, flan vanille,
fraicheur chocolat blanc mangue, diamant praliné, macaron
Gamme hiver : tartelette panacotta cacahuète, cake chocolat vin chaud, Pecan Pie, chou clémentine
Corse, Kouign Amann noisette, tarte tatin, entremet nougat glace framboise, mont blanc à la poire,
diamant praliné, macaron

COCKTAIL ET REPAS “CENTRE DE TABLE” 

PIÈCES CHAUDES

ANIMATION AU CHOIX 
organisée par notre cuisinier (voir carte)

Mini croque pain de campagne à la moutarde 
à l’ancienne et jambon blanc 
Corolle croustillante au fromage de brebis et miel
Aumonière d’escargot 
Cromesquis au jambon ibérique
Mini brochette de volaille verveine citron miel
Mini brochette de gambas, chorizo à l’espagnol
Accras, sauce aigrelette 
Falafel



P L A T  P R I N C I P A L  A U  C E N T R E  D E  L A  T A B L E
Agneau  f a ç on  t a j i n e  aux  p runeaux  &  aux  amande s

Nava r i n  d ’agneau  à  l ’aube rg i n e

Fondan t  de  veau  f a ç on  t a j i n e  aux  ab r i c o t s  c on f i t s

C ana rd  f a ç on  t a j i n e  aux  o l i v e s

Ma t e l o t e  de  po i s s on s  e t  c r u s t a c é s ,  r i z  s auvage  aux  é cha l o t e s

C i v e t  de  po r c

No i x  de  j o ue  de  po r c  au  j u s  de  c i t r on s  c on f i t s  e t  g r a i n e s  de  s é s ame

Sau t é  de  bœu f  à  l a  p roven ça l e

Gou rmand i s e  de  pou l e t  aux  l é gumes  de  P roven ce

Moe l l e u x  de  pou l e t  au  t h é  e t  à  l ’o r ange

O U

P L A T  P R I N C I P A L  u n i q u e  “ à  l a  d é c o u p e ”
( d é c o u p é  p a r  1  i n v i t é / t a b l e  d é s i g n é  p a r  v o u s  -  a s s i e t t e  d e  l é g um e s  s e r v i e s )

( t a b l i e r  e t  t o q u e  f o u r n i s  p a r  n o u s )

G i go t  d ’agneau  (ave c  s on  o s ) ,  s au c e  po i v r e  ve r t

C a r r é  de  veau

Mag r e t  de  c ana rd  f a ç on  f o r e s t i è r e  

*  T o u t e s  n o s  v i a n d e s  s o n t  a c c om p a g n é e s  d ' u n  a s s o r t i m e n t  d e  2  l é g um e s

S A L A D E  V E R T E  &  F R O M A G E S  A F F I N É S

D E S S E R T  ( v o i r  c a r t e )

C A F É

P A I N

MENU AVEC PLAT CENTRE DE LA TABLE



LES DESSERTS



L E S  R E C O N N U S

R O Y A L  C H O C O L A T  (mo u s s e  c h o c o l a t ,  g a n a c h e  c h o c o l a t  &  c r o u s t i l l a n t  p r a l i n é )
A M B R E  ( c r èm e  c h o c o l a t é  c o u p é  d e  c r èm e  b r û l é e  &  n o u g a t i n e )
L E  M A R I G N Y  ( c r èm e  c h o c o l a t / c a r am e l ,  g é n o i s e  me r i n g u é e ,  ém i n c é  d e  p o i r e s
c a r am é l i s é e s  à  l a  c a n n e l l e )
C H A R L O T T E  C R E O L E  ( b i s c u i t  c u i l l è r e  c o u p é  d e  mo u s s e  c h o c o l a t  n o i r  &  b l a n c )
MO N T E L I M A R  ( b i s c u i t ,  mo u s s e  c a r am e l  t r è s  f i n e  &  b r i s u r e s  d e  n o u g a t i n e )
B R E S I L I E N  ( c r èm e  mo n t é e  a u  c i t r o n  v e r t ,  c o c o  &  c r o q u a n t  c h o c o l a t )
O P E R A  ( f e u i l l e  d e  b i s c u i t  a u x  am a n d e s ,  c r èm e  c a f é  &  g a n a c h e  c h o c o l a t )
MO N T M A R T R E  ( b i s c u i t  j o c o n d e ,  c h o c o l a t  b l a n c ,  f r a m b o i s e )
N O I S E T I E R  ( b a v a r o i s e  p r a l i n é e  s u r  d a c q u o i s e  n o i s e t t e s  &  am a n d e s )
T R O P I C A L E  ( p a s s i o n ,  f r u i t s  r o u g e s )
F R A I S I E R  (mo u s s e l i n e  k i r s c h  &  s a  g a r n i t u r e  d e  f r a i s e s  s u r  g é n o i s e )  
- e n  s a i s o n  
F R A M B O I S I E R  (mo u s s e l i n e  k i r s c h  &  s a  g a r n i t u r e  d e  f r a m b o i s e s  s u r  g é n o i s e )
- e n  s a i s o n  

T a r t e s  d i v e r s e s  d e  s a i s o n  ( t a r t e  c i t r o n  me r i n g u é e ,  t a r t e  a u x  f r a i s e s ,  t a r t e
n o r m a n d e ,  t a r t e  c r a q u e l i n . . . )
P i è c e  mo n t é e  T r a d i t i o n n e l l e  e n  c h o u x  a r om a t i s é s  a u  G r a n d  M a r n i e r  o u  n a t u r e

L E S  T E N D A N C E S

C r èm e  b r û l é e
D em i  ma c a r o n  c i t r o n  f r a m b o i s e
D ôme  c h o c o l a t  b l a n c ,  c o e u r  f r a m b o i s e  e t  f i n a n c i e r  p i s t a c h e
A n a n a s  r ô t i  a u x  q u a t r e  é p i c e s  &  s a  c r èm e  f r u i t é e
G a s p a c h o  f r a i s e  o u  p o i r e
C h o u  c a r am e l  b e u r r e  s a l é
A l l u m e t t e  f r u i t s  r o u g e s  e t  c r èm e  ma n z a n i t a
V e r r i n e s  :  
-  F r a î c h e u r  f r u i t é e  (ma n g u e ,  my r t i l l e )
-  M o u s s e  g r a n d -mè r e  c h o c o l a t  e t  s a  p i p e t t e  d e  c r èm e  a n g l a i s e
-  C a r am e l  b e u r r e  s a l é  &  n o i x  d e  p é c a n  g r i l l é e s
-  C r um b l e  d e  f r u i t s  r o u g e s

WE D D I N G  C A K E  ( s u r  d e v i s )

CARTE DES DESSERTS

*Bu f f e t  de  de s s e r t s  :  s é l e c t i o nne z  un  a s s o r t imen t  de  3  à  4  t ype s  de  gâ t eaux ,  qu i  pou r r on t  ê t r e

p r é s en t é s  s ou s  f o rme  d 'une  py r am ide  ave c  f o n t a i n e s  s c i n t i l l a n t e s .

* L e  de s s e r t  peu t  au s s i  ê t r e  s e r v i  à  t a b l e  s u r  a s s i e t t e .  Dan s  c e  c a s ,  2  à  3  t ype s  de  gâ t eaux



ATELIERS ANIMATIONS CULINAIRES

S i  v o u s  c h o i s i s s e z  u n  c o c k t a i l  1 5  o u  1 8  p i è c e s ,  u n e  a n i m a t i o n  “ T r a d i t i o n ”  e s t
c om p r i s e  ( à  s é l e c t i o n n e r  c i  d e s s o u s ) .

P o u r  u n  c h o i x  f a i t  d a n s  l a  c a t é g o r i e  s u p é r i e u r e  :

P r e s t i g e  :  +  1 5 0 , 0 0  € t t c
E x c e l l e n c e  :  +  2 5 0 , 0 0  € t t c

P o u r  t o u t e  a n i m a t i o n  s u p p l ém e n t a i r e  i n t é g r é  à  v o t r e  c o c k t a i l ,  p r é v o i r  u n
s u p p l ém e n t  d e  :

2 5 0 , 0 0  € t t c  p o u r  u n e  a n i m a t i o n  T r a d i t i o n
4 0 0 , 0 0  € t t c  p o u r  u n e  a n i m a t i o n  P r e s t i g e

5 0 0 , 0 0  € t t c  p o u r  u n e  a n i m a t i o n  E x c e l l e n c e



C O I N  F O I E  G R A S
 

D é c o u p e  d e  f o i e  g r a s  m i – c u i t ,  f u m é  e t  p o ê l é
a c c om p a g n é s  d e  c o n f i t u r e s  e t  p a i n s  s p é c i a u x

A T E L I E R  J A M B O N  N O RM A N D

D é c o u p e  d e  j a m b o n  N o rm a n d  f u m é  e n  c h em i n é e ,  a c c om p a g n é  d e  p a i n s
s p é c i a u x ,  d e  c o n f i t u r e  d e  p omm e  e t  d e  c o n f i t u r e  d e  p o i r e

S T A N D  M I N I  H AM B U R G E R S  

M i n i  h am b u r g e r s  é l a b o r é s  d e v a n t  v o s  i n v i t é s  à  b a s e  d e  
s t e a k  h a c h é ,  f r o m a g e s  d i v e r s ,  t o m a t e ,  o i g n o n ,  s a u c e s  d i v e r s e s . . .

A T E L I E R  M I N I  C R Ê P E S

C r ê p e s  s a l é e s  e t  s u c r é e s  a v e c  a c c om p a g n em e n t s  
p r é p a r é e s  d e v a n t  v o s  i n v i t é s

B A R  À  L É G U M E S
 

G a s p a c h o s  ( c o n c om b r e ,  me n t h e ,  t o m a t e ,  p o i v r o n ) ,  
l é g um e s  c r o q u a n t s ,  ma k i  d e  l é g um e s ,  l é g um e s  r e m o u l a d e

A T E L I E R  B U R R A T A

T om a t e  j a u n e  &  v e r t e ,  b a s i l i c ,  P e s t o ,  o l i v e ,  B u r r a t a

C A N D Y  B A R  

A s s o r t i m e n t  d e  b o n b o n s

ANIMATIONS “TRADITION”



A T E L I E R  H U Î T R E S  F R A Î C H E S  

O u v e r t u r e  e n  t o u t  o u  p a r t i e  d ’ h u î t r e s  d e v a n t  v o s  i n v i t é s

A T E L I E R  S A U M O N  M A R I N É  

D é c o u p e  d e  s a um o n  ma r i n é  a c c om p a g n é  d e  p a i n s  e t  g a r n i t u r e s . . .

C O I N  P L A N C H A  

A s s o r t i m e n t  d e  b r o c h e t t e s  :  S a i n t  J a c q u e s ,  g am b a s ,  bœ u f ,  v o l a i l l e . . .

F O N T A I N E  D E  C H O C O L A T  

G r a n d e  f o n t a i n e  o u  a s s o r t i m e n t  d e  p e t i t e s  f o n t a i n e s  d e  c h o c o l a t
a c c om p a g n é e s  d e  b r o c h e t t e s  d e  f r u i t s  e t / o u  b r o c h e t t e s  d e  b o n b o n s

S T A N D  MO J I T O  -  1 0 0  V E R R E S  

P r é p a r a t i o n  d u  c o c k t a i l  mo j i t o  p r é p a r é  d e v a n t  v o s  i n v i t é

ANIMATIONS “PRESTIGE” : 150€ TTC



A T E L I E R  F U M O I R  

T r u i t e  s a um o n é e ,  o n g l e t  d e  bœ u f ,  ma g r e t  d e  c a n a r d  
a c c om p a g n é s  d e  s a u c e s  v a r i é e s

A T E L I E R  V I A N D E

E p a u l e  d ’ a g n e a u  à  l a  c r èm e  f r a i c h e  d ’ I s i g n y ,  ma g r e t  d e  c a n a r d  s a u c e
p omm e  p o i r e  C a l v a d o s ,  c ô t e  d e  bœ u f  s a u c e  C am em b e r t

S T A N D  A N T I L L A I S  

S a u t é  d e  l o t t e  &  g om b o s ,  b e i g n e t s  d e  c r e v e t t e ,  
v e r r i n e  d e  g u a c am o l e ,  p o i v r o n s  &  g am b a s . . .

S T A N D  A S I A T I Q U E  

N em s ,  s a u t é  d e  bœ u f  t h a ï ,  c r e v e t t e s  s a u c e  p i q u a n t e ,  
c a r r é s  d e  s u s h i s . . .

S T A N D  S M O O T H I E S  

P r é p a r a t i o n  d e  c o c k t a i l s  d e  f r u i t s  p r é p a r é s  d e v a n t  v o s  i n v i t é s

S T A N D  N O RM A N D  

A s s o r t i m e n t  d e  p i è c e s  f r o i d e s  e t  c h a u d e s  n o rm a n d e s  ( f r i c a s s é e  d e  v o l a i l l e
a u x  c h am p i g n o n s ,  c am em b e r t ,  P o n t  l ’ E v ê q u e ,  L i v a r o t ,  N e u f c h â t e l ,  t e r r i n e

d e  c a n n e t t e  a u x  p omm e s ,  m i n i  ma rm i t e  d i e p p o i s e . . . )

ANIMATIONS “EXCELLENCE” : 250€ TTC



LES BOISSONS



B O I S S O N S  N O N  A L C O O L I S É E S
B o i s s o n s  n o n  a l c o o l i s é e s  p o u r  t o u s  l e s  i n v i t é s  

-  Fo r f a i t  1  :  c o c k t a i l  e t  s o i r é e  :  j u s  d ’o r ange ,  pe r r i e r ,  c o c a  c o l a ,  eau  
                  r epa s  :  eau  p l a t e  e t  eau  ga zeu se  (bou t e i l l e  P LAS T I QUE )                     
                  3 , 2 0  € t t c /pe r sonne

-  Fo r f a i t  2  :  c o c k t a i l  e t  s o i r é e  :  j u s  d ’o r ange ,  pe r r i e r ,  c o c a  c o l a ,  eau
                   r epa s :  eau  p l a t e  e t  eau  ga zeu se  (bou t e i l l e  VERRE )
                   4 , 0 0  € t t c /pe r sonne

-  Fo r f a i t  3  :  j u s  d ’o r ange ,  pe r r i e r ,  c o c a  c o l a ,  eau
                   2 , 0 0 € t t c /pe r sonne  

CARTE DES BOISSONS

Nous  pouvons  f ou rn i r  l e s  bo i s sons  a l coo l i s ée s  e t  non  a l coo l i s ée s

Vous  pouvez  aus s i  l e s  f ou rn i r ,  nous  l e s  se rvons  e t  ne  p renons  pas  de  d ro i t  de  bouchon

B O I S S O N S  A L C O O L I S É E S

C i d r e                                    6 , 5 0  € t t c / b o u t e i l l e  
C r ém a n t  d ’ A l s a c e                  1 2 , 9 5  € t t c / b o u t e i l l e  
C h am p a g n e                          2 7 , 9 0  € t t c / b o u t e i l l e  
C r èm e  c a s s i s                        1 3 , 5 0  € t t c / b o u t e i l l e
W h i s k y  G r a n t ’ s  ( 1 l )               3 1 , 0 0  € t t c / b o u t e i l l e
W h i s k y  C h i v a s                     4 6 , 6 0  € t t c / b o u t e i l l e

 
V i n  b l a n c
L o i r e  S a u v i g n o n                    8 , 9 0  € t t c / b o u t e i l l e
C h a b l i s                               2 3 , 3 0  € t t c / b o u t e i l l e
 
V i n  r o u g e
C ô t e  d e  B l a y e                        9 , 2 0  € t t c / b o u t e i l l e
I G P  P é r i g o r d  T e r ’ R a z             1 0 , 9 0  € t t c / b o u t e i l l e



MENU ENFANTS

BUFFET DU LENDEMAIN

M e n u  e n f a n t s  d e  4  à  1 2  a n s

C o c k t a i l  a d u l t e
-

B l a n c  d e  v o l a i l l e  c r ém é
G r a t i n  d a u p h i n o i s  o u  f a r f a l l e

-
D e s s e r t  a d u l t e

P R I X  T T C /  P E R S O N N E  :  2 0 , 0 0  €

A s s o r t i m e n t  d ’ e n t r é e s
T e r r i n e  f i n e  d e  s a um o n  à  l ’ é c h a l o t e

T e r r i n e  d e  l a p i n  a u x  p r u n e a u x ,  c o n f i t u r e s  d ’ o i g n o n s

A s s o r t i m e n t  d e  v i a n d e s  f r o i d e s
J a m b o n  à  l ’ o s

R o t i  d e  bœ u f  t r a n c h é

S a l a d e s  c om p o s é e s  ( 2  a u  c h o i x )
P i ém o n t a i s e

S p l e n d i d e  ( c é l e r i ,  a v o c a t ,  c h am p i g n o n s ,  p o i v r o n s  … )
F r a i c h e u r  ( h a r i c o t s  v e r t s ,  p o i n t e s  d ’ a s p e r g e s ,  t o m a t e  … )

P l a t e a u  d e  f r o m a g e s

D e s s e r t
T a r t e  n o rm a n d e

P a i n  &  c o n d i m e n t s  d i v e r s

P R I X  T T C /  P E R S O N N E  :  1 8 , 0 0  €



ORGANISATION GÉNÉRALE

D E J E U N E R  T E S T
D é j e u n e r - t e s t  s u r  r e n d e z - v o u s ,  d u  ma r d i  a u  s am e d i

N . B  :  F a c t u r a t i o n  f o r f a i t a i r e  d e  3 5 , 0 0  €  t t c  p a r  c o n v i v e  a u  r e p a s - t e s t  s i
H A U V I L L E  T R A I T E U R  n ' e s t  p a s  r e t e n u .

N e  s o n t  p a s  i n c l u s  d a n s  n o s  t a r i f s

-  L e s  b o i s s o n s  :
N o u s  n e  p r e n o n s  A U C U N  D R O I T  D E  B O U C H O N  s u r  l e s  b o i s s o n s  q u e  v o u s

f o u r n i s s e z

-  L e s  o p t i o n s  d i v e r s e s  :
L a  d é c o r a t i o n  f l o r a l e  c r é é e  s e l o n  l e s  t o n s  d e  v o t r e  c h o i x

*  d e s  b u f f e t s
*  d e s  t a b l e s

-  L e  s e r v i c e  c om p l ém e n t a i r e  :
A u - d e l à  d ' u n e  d u r é e  d e  6  h e u r e s  d e  s e r v i c e  e f f e c t i f

( d e p u i s  l ' h e u r e  d e  d é b u t  d e  r é c e p t i o n  c o n f i r m é e  p a r  v o t r e  c a r t o n
d ' i n v i t a t i o n )  :  5 1 , 0 0  €  t t c  p a r  h e u r e  e t  p a r  ma î t r e  d ' h ô t e l .

N o u s  l i m i t e r o n s  l e  n om b r e  d e  ma î t r e s  d ' h ô t e l ,  e n  f o n c t i o n  d u  r a n g em e n t
r e s t a n t  à  a s s um e r .

-  L e s  t a b l e s ,  c h a i s e s  &  b u f f e t s  q u i  p e u v e n t  ê t r e  l o u é s  a u  t r a v e r s  d e  n o u s



CONDITIONS GÉNÉRALES DE VENTE

C O MM A N D E
U n  d e v i s  d é t a i l l é  c om p r e n a n t  l e s  t a r i f s  ( e n  e u r o s )  d e s  p r o d u i t s  e t  s e r v i c e s  s e r a  t o u j o u r s  é t a b l i .  L e s  p r i x  d u  d e v i s  s o n t
v a l a b l e s  p o u r  u n e  p é r i o d e  d e  6  mo i s ,  s a u f  mo d i f i c a t i o n  d u  t a u x  d e  T V A  e n  v i g u e u r .  P o u r  q u e  l a  p r i s e  e n  c om p t e  d e  l a

c omm a n d e  s o i t  e f f e c t i v e ,  c e  d e v i s  d o i t  ê t r e  r e t o u r n é  ( s i g n é  e t  d a t é  a v e c  l a  me n t i o n  " B o n  p o u r  a c c o r d " )  à  X A V I E R
H A U V I L L E  T R A I T E U R  a c c om p a g n é  d ' u n  a c om p t e  c o r r e s p o n d a n t  à  2 0 %  d u  mo n t a n t  T T C .  A  1 5  j o u r s  d e  l ' é v é n em e n t ,  u n

d e u x i è m e  r è g l e m e n t  d e  7 5 %  d u  mo n t a n t  T T C  d e v r a  ê t r e  e f f e c t u é .  L e  s o l d e  d u  mo n t a n t  T T C  s e r a  à  r é g l e r  à  r é c e p t i o n  d e
l a  f a c t u r e  d e  s o l d e .  E n  c a s  d e  d é f a u t  o u  r e t a r d  d e  p a i e m e n t  t o t a l  o u  p a r t i e l  d e  l a  p r e s t a t i o n  r é a l i s é e  à  l ' é c h é a n c e
i n d i q u é e ,  l e  c l i e n t  s e r a  r e d e v a b l e  d e  l a  s omm e  d u e  ma j o r é e  a u t om a t i q u em e n t  d ' u n e  p é n a l i t é  é g a l e  à  3  f o i s  l e  t a u x

d ' i n t é r ê t  l é g a l ,  s a n s  q u ' u n e  m i s e  e n  d em e u r e  p r é a l a b l e  s o i t  n é c e s s a i r e .  L e  t a u x  d ' i n t é r ê t  r e t e n u  e s t  c e l u i  e n  v i g u e u r  a u
j o u r  d e  l ' ém i s s i o n  d e  l a  f a c t u r e .  U n e  i n d em n i t é  f o r f a i t a i r e  d e  4 0 , 0 0  €  p o u r  f r a i s  d e  r e c o u v r em e n t  s e r a  a p p l i q u é e  e n  c a s

d e  r e t a r d  d e  p a i e m e n t  c o n f o r m ém e n t  a u x  a r t i c l e s  L  4 4 1 - 3  e t  L  4 4 1 - 6  d u  c o d e  d e  c omm e r c e .

T R A N S P O R T
I l  e s t  d é j à  i n c l u s  d a n s  l e s  t a r i f s  i n d i q u é s  s u r  n o s  d e v i s .

N OM B R E  D E  C O N V I V E S
L e  n om b r e  d é f i n i t i f  d e  c o n v i v e s  d e v r a  ê t r e  c o n f i r m é  7  j o u r s  a v a n t  l a  d a t e  d e  r é c e p t i o n ,  s o i t  p a r  e -ma i l ,  s o i t  p a r  é c r i t
e t  n e  d e v r a  p a s  r e p r é s e n t e r  u n e  d i m i n u t i o n  d e  p l u s  d e  2 0 %  d e  l ' e f f e c t i f  p r é v u  i n i t i a l e m e n t .  D a n s  l e  c a s  c o n t r a i r e ,  u n e
r é v i s i o n  d e s  p r i x  p o u r r a i t  ê t r e  e n v i s a g é e .  L e s  c h i f f r e s  t r a n s m i s  s e r v i r o n t  d e  b a s e  à  l a  f a c t u r a t i o n  mêm e  s i  l e  n om b r e

r é e l  d ' i n v i t é s  s ' a v é r a i t  ê t r e  i n f é r i e u r .

E X E C U T I O N  D E  L A  P R E S T A T I O N
L e  s e r v i c e  s e  c om p o s e  d ' u n e  d u r é e  d e  m i s e  e n  p l a c e ,  d u  s e r v i c e  e f f e c t i f  e n  s a l l e  e t  d ' u n e  d u r é e  d e  r a n g em e n t  ( s e r v i c e
n o r m a l ) .  A  v o t r e  d é p a r t  d e  l a  s a l l e  d e  r é c e p t i o n ,  l e  r e s p o n s a b l e  v o u s  p r é s e n t e r a  u n e  f e u i l l e  d e  c omm e n t a i r e  r é c e p t i o n
s u r  l a q u e l l e  v o u s  n o t e r e z  v o s  o b s e r v a t i o n s  a v a n t  d e  l a  s i g n e r  ( c l i e n t  o u  r e p r é s e n t a n t  d u  c l i e n t ) .  S i  a u c u n e  r é c l a m a t i o n

o u  r é s e r v e  n ' e s t  f o r m u l é e  p a r  l e  c l i e n t  a u  j o u r  d e  l a  r é c e p t i o n ,  l a  r e s p o n s a b i l i t é  d e  X A V I E R  H A U V I L L E  T R A I T E U R  n e
p o u r r a  p l u s  ê t r e  r e c h e r c h é e  p o u r  q u e l q u e  c a u s e  q u e  c e  s o i t .  S i  v o u s  f o u r n i s s e z  v o s  b o i s s o n s ,  a u c u n  d r o i t  d e  b o u c h o n

s e r a  a p p l i q u é .  N o u s  f o u r n i r o n s  g l a c e  e t  g l a ç o n s  p o u r  l e s  r a f r a î c h i r .  P a r  c o n t r e ,  l a  r e p r i s e  d e s  p o u b e l l e s  e t  d e s
b o u t e i l l e s  v i d e s ,  a p r è s  l a  r é c e p t i o n ,  d o i t  ê t r e  p r i s  e n  c h a r g e  p a r  v o u s  o u  p a r  l e  l i e u  d e  r é c e p t i o n .  D a n s  l e  c a s  o ù  c e t t e
r e p r i s e  s e r a i t  d em a n d é e ,  i l  v o u s  s e r a  f a c t u r é e  u n e  p a r t i c i p a t i o n  d e  2 0 0 , 0 0  €  T T C .  T o u t e  v a i s s e l l e  c a s s é e  o u  p e r d u e  e t

t o u t e  n a p p e  o u  s e r v i e t t e  d é t é r i o r é e  v o u s  s e r a  f a c t u r é e  a u  p r i x  d e  r e m p l a c em e n t .

R E S P O N S A B I L I T É  -  F O R C E  M A J E U R E
L a  r e s p o n s a b i l i t é  d e  X A V I E R  H A U V I L L E  T R A I T E U R  n e  s a u r a i t  ê t r e  e n g a g é e  e n  c a s  d e  r e t a r d  o u  d e  d é f a u t  d e  l i v r a i s o n  d u s

à  d e s  é l é m e n t s  e x t é r i e u r s  (ma n i f e s t a t i o n ,  i n t e m p é r i e ,  a c c i d e n t ,  c a t a s t r o p h e  i n d u s t r i e l l e ,  c o u p u r e  d ' é l e c t r i c i t é ,
i n t e r d i c t i o n  o f f i c i e l l e  ( l i s t e  n o n  e x h a u s t i v e ) .

A N N U L A T I O N
L ' a c om p t e  v e r s é  à  l a  r é s e r v a t i o n  s e r a  t o t a l e m e n t  r e s t i t u é  e n  c a s  d e  r é s i l i a t i o n  n o n  j u s t i f i é e  d e  l a  p a r t  d e  X A V I E R
H A U V I L L E  T R A I T E U R .  E n  r e v a n c h e ,  l ' a n n u l a t i o n  à  l ' i n i t i a t i v e  d u  c l i e n t  p o u r  q u e l q u e  mo t i f  q u e  c e  s o i t ,  e n t r a i n e r a  l a

p e r t e  d e  l ' a c om p t e  à  t i t r e  d ' i n d em n i t é  f o r f a i t a i r e .

R E P O R T  À  L ' I N I T I A T I V E  D U  C L I E N T
E n  c a s  d e  mo t i f  r é e l  e t  s é r i e u x  ( p a n d ém i e ,  d é c è s  o u  ma l a d i e  d ' u n  p r o c h e ,  d é c r e t ,  c a t a s t r o p h e  n a t u r e l l e )  l a  p r e s t a t i o n
p o u r r a  ê t r e  r e p o r t é e  s a n s  f r a i s  d a n s  u n  d é l a i  d e  1 8  mo i s  a p r è s  l a  d a t e  i n i t i a l e  d e  l ' é v è n em e n t  p r é v u .  E n  c a s  d e  mo t i f
p e r s o n n e l ,  l e  r e p o r t  d e v r a  ê t r e  d em a n d é  a v e c  u n  p r é a v i s  d e  3 0  j o u r s .  I l  e n t r a i n e r a  u n e  i n d em n i t é  d e  f r a i s  d e  g e s t i o n
d e  5 0 0 , 0 0  €  e t  l e  r e p o r t  s e  f e r a  d a n s  u n  d é l a i  d e  1 8  mo i s  a p r è s  l a  d a t e  i n i t i a l e  d e  l ' é v è n em e n t  p r é v u .  E n  c a s  d e  n o n -

r e s p e c t ,  l e s  c o n d i t i o n s  d e  r e m b o u r s em e n t  s e r o n t  l e s  mêm e s  q u ' e n  c a s  d ' a n n u l a t i o n .

J U R I D I C T I O N  C O M P E T E N T E  E N  C A S  D E  L I T I G E
T o u t e  c o n t e s t a t i o n  r e l a t i v e  à  l ' e x é c u t i o n  d e  l a  c omm a n d e  o u  à  l ' i n t e r p r é t a t i o n  e t  l ' e x é c u t i o n  d e s  p r é s e n t e s  c o n d i t i o n s

s o n t  d e  l a  c om p é t e n c e  e x c l u s i v e  d e s  t r i b u n a u x  d e  R o u e n ,  mêm e  e n  c a s  d ' a p p e l  e n  g a r a n t i e  o u  d e  p l u r a l i t é  d e
d é f e n d e u r s .  L e s  p r é s e n t e s  C G V  c o n s t i t u e n t  l ' e n t i e r  a c c o r d  e n t r e  l e  c l i e n t  e t  X A V I E R  H A U V I L L E  T R A I T E U R  c o n c e r n a n t  s o n

o b j e t  e t  p r é v a l e n t  s u r  t o u t e  c o n v e n t i o n  o u  a c c o r d  i n t e r v e n u  e n t r e  e u x  a n t é r i e u r em e n t  a u x  p r é s e n t e s .
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	Crème brûlée Demi macaron citron framboise Dôme chocolat blanc, coeur framboise et financier pistache Ananas rôti aux quatre épices & sa crème fruitée Gaspacho fraise ou poire Chou caramel beurre salé Allumette fruits rouges et crème manzanita Verrines :  - Fraîcheur fruitée (mangue, myrtille) - Mousse grand-mère chocolat et sa pipette de crème anglaise - Caramel beurre salé & noix de pécan grillées - Crumble de fruits rouges
	WEDDING CAKE (sur devis)
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